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Belgié nam, op mondiaal niveau een belangrijke plaats
in betreffende de bierconsumptie. Volgens Duitse statis-
tieken uit 1897-98, nam het met 169,2 liter per hoofd van
de bevolking de tweede plaats in na Beieren (235,8 liter).
De meest gedronken bieren, waren de zure bieren uit
Brussel, het Leuvens bier (witbier en Peeterman), de
Mechelse bruine bieren, het witbier it Hoegaarden en
het bier uit Luik, dat gebrouwen werd op basis van gerst,
spelt, tarwe en haver. Op een belangrijke wedstrijd die in
1895 in Amsterdam werd gehouden, bleek dat de meeste
Belgische bieren de toets der kritiek ruimschoots konden
doorstaan en door hun smaak uitstekend geschikt waren
om geéxporteerd te worden.

Brouwers zagen in deze beurzen een uitsteken-
de gelegenheid om hun bieren te promoten. Op de
Wereldtentoonstelling van Antwerpen in 1894, waren
de brouwerijen en mouterijen ruimschoots vertegen-
woordigd. Deze twee bedrijfstakken werden gesymbo-
liseerd door een imposant monument met €en Opper-
vlakte van 120 m? Het stelde een brouwerij-arbeider
voor met een roerstok in zijn hand en bierattributen op
de achtergrond. Drie jaar later zou op de Wereld-
tentoonstelling van Brussel, bet bier opnieuw in de
belangstelling staan. De brouwerij-afdeling werd zeer
druk bezocht. Ontwerper Edouard Govaerts had een
geweldigde ontvangsthal gecregerd, Henri Baes maak-
te de muurschilderingen met details uit de bierproduk-
tie en glasschilder Contini maakte een schitterende
glasschildering over de ontwikkeling van het bier door
de wetenschap, de pers en de verenigingen binnen de
bierindustrie.

Maar was dat alles wel voldoende om de
Belgische biersector een gezonde toekomst te waarbor-
gen? Aan het einde van de 19e eeuw hingen er genoeg
donkere wolken boven deze bedrijfstak. Eerst waren er
de gilden. Volgens sommigen, waren de gildeleden
meesters in het franderen. De brouwers hadden zeker
hun goede redenen om zich druk te maken over de steeds
toenemende invloed van de gilden in het biermilieu. In
1894 waren er 311 codperatieve verenigingen, 1.128 in
1898. Om deze toenemende invloed te stoppen, wilden
zij, door kopen of huren in het bezit komen van panden,
waar de bestlopende café's in gevestigd waren. Eénmaal
binnen, konden zij de caféhonder verplichten hun bier af
te nemen. Deze taktiek mislukte ook wel eens. Het kwam
voor dat een gildebier voor cen lagere prijs wilde heb-
ben, en de caféhouder ging verhuizen...

Op 20 maart 1899, richtte de Association Générale
des Brasseurs Belges een petitie aan de Staten-Generaal,
om hun aandacht te vestigen op deze vakverenigingen, die
in wezen opgericht waren ter verdediging van de belangen
van de werknemers, maar in feite «echte codperaties van

kapitalisten» waren geworden. Er waren immers vele lied-
en die van hun status misbruik maakten. Het doel van
deze aktie was de wet op de cooperatieve verenigingen
van 18 mei 1873, te wijzigen.

Een andere factor die tot ongerustheid stemde,
was de opmars van het buitenlands, en vooral het Duitse
bier. 135.000 geimporteerde hectoliters in 1898, 140.000
in het volgend jaar! Na de periode van de handelsverdra-
gen, die in 1861 leidde tot belastingverlichting en vrij-
stelling, veranderde het Belgische beleid in een protec-
tionistische politiek. De economie werd gestimuleerd
door de instelling van invoerrechten en belastingverho-
gmng.
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bler lieten z zich verleiden. Bij Scandinaven, Kel-
ten en Germanen gold bier als een beloning voor
hun helden en een offer aan hun goden.

Tot op vandaag wordt in Europa het meeste
bier geproduceerd en gedronken in die landen waar
de Romeinse invloed niet allesoverheersend
geweest is: Schotland, Engeland, Nederland,
Noord-Frankrijk, Duitsland, Oostenrijk, Tsjechié,
Slowakije en bij ons natuurlijk. Men heeft het wel
eens over de Europese bierenriem, een gordel van
bieren die over Europa loopt.

Smakelijke oplossing

Vanaf de vijfde eeuw begon het christendom
zich in Europa te verspreiden. Her en der vestigden
Kloostergemeenschappen zich. In tegenstelling tot
het gewone volk, konden monniken zonder pro-
bleemn lezen en schrijven. Daardoor ontdijferden ze
de Griekse geschriften die de brouwprocédés uit
Egypte bewaard hadden. Bovendien werden de
monniken geconfronteerd met wat wij nu "milieu-
problemen” zouden noemen: het drinkwater was
niet altijd zuiver. Door dat water bij het bierbrou-
wen te gebruiken (door de verhitting verdwenen de
bacterién), vonden ze een smakelijke oplossing
voor het probleem.

Vrouwenwerk

Terwijl aanvankelijk de stoere mannen op pad
gingen om te jagen en oorlog te voeren, legden de
vrouwen zich thuis toe op het brouwen van bier.
Het thuisbrouwen van bier was een winstgevende
activiteit. De huisbrouwerijen bleven bestaan tot
de opkomst van de gespecialiseerde bierbrouwers in
de steden, rond de twaalfde eeuw. Plots keerde het
rolpatroon om. Bierbrouwen werd een erkend
ambacht dat in de eerste plaats aan mannen voor-
behouden was.

Sint-Arnoldus

De patroonheilige van de brouwers is Sint-
Amoldus, een riddermonnik uit Tiegem bij Ouden-
aarde die leefde van 1040 tot 1087. Hij maakte furore
als ridder "Amulphus de Sterke van Oudenaarde”.
Later werd hij benedictijn en stichtte hij de abdj van
Sint-Pieter te Oudenburg. Daar begon hij bier te
brouwen omdat puur drinkwater toen te onzuiver
was. Van Sint-Amoldus bestaan heel wat afbeeldin-
gen met de roerstok in de hand. Hem worden ook
verschillende mirakels toegeschreven.

500 liter bier per jaar!

De brouwers verenigden zich in brouwersgil-
den en het bier trok de wereld in. Brugge kreeg een
gilde in 1308, Luik in
1357. Men kon het
bier nog niet ver-
voeren zonder dat de
kwaliteit werd bein-
vioed. Bovendien
wilde men het koel
drinken. Daarom
schoten rond de
brouwerijen tal van
drankhuizen als pad-
destoelen uit de
grond. In de 14de,
15de en 16de eeuw

kwam de brouwnijverheid bij ons sterk tot bloei,
vooral in de Brabantse steden. Het bierverbruik
liep zelfs op tot 500 liter per hoofd en per jaar.

Industriéle revolutie

Wetenschappelijke en technologische uit-
vindingen brachten in de 19de eeuw een echte
revolutie teweeg. Bier brouwen werd een industrié-
le activiteit. Bovendien werd in het Tsjechische
plaatsje Pilsen voor het eerst "pilsbier" gebrouwen.
Snel zou de pils ook onze streken veroveren. Rond
1900 telde ons land 3 223 brouwerijen. Leuven
had er 17, Hoegaarden zelfs 34. Ook aan her-
bergen geen tekort: 185 036 of één per 32 in-
woners. De eerste en de tweede wereldoorlog
brachten de brouwerijen veel verwoestingen. Toch
bleven in 1946 nog 775 brouwerijen over.
Vandaag zijn er dat nog zo'n 110.

De laatste decennia fuseerden vele brouwerijen
en groeiden ze uit tot internationale onder-
nemingen die op wereldvlak sterk presteren.

Ook kleine en middelgrote brouwerijen
pakken uit met moderne brouwapparatuur en fel
geapprecieerde speciaalbieren. Door zijn lange
geschiedenis, de grote verscheidenheid aan bier-
soorten en een dynamisch ondernererschap doet
Belgisch bier het zeer goed op de internationale
markt. Eender waar je in de wereld op stap gaat,
altijd wordt er wel een Belgisch bier geschonken.
En gedronken. W































