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DROUWERY T MIEOWHUYS
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Twee nieuwe bieren voor ‘t Nieuwhuys

Brouwerij ‘t Nieuwhuys organi-
seert op 5 en 6 september een
Open Brouwerij. Op 3 september
vindt de officiéle opening plaats
envoor die gelegenheid komener
twee nieuwe bieren uit. Brouwe-
rij ‘t Nieuwhuys is een initiatief
van Jan de Wachter en Mieke De
Bakker, die ook de gelijknamige
taverne uitbaten. Voorlopig be-
staan erreeds twee bieren van het
Nieuwhuys, namelijkde donkere
Alpaide en de Rosdel. «Speciaal
voor de opening geven we een-
malig het witbier Huardis uit, *
omdatwe dachten datonze Alpa-
ide te sterk zou zijn. Het wordt
eenwitbier van 5,2 graden. Hetis -
zeker niet onze bedoeling om de
concurrentie aan te gaan met het *
Hoegaardse witbier. Voor dit biér
hebben we advies gekregen van
meester-brouwer Pierre Celis,

| maar we konden zijn methode - E
niet helemaal volgen, omdat we :
nietkunnen pasteuriseren. Pierre
Celis komtzeker naarde opening '
van onze brouwerijs, vertelt Jar
Jan en Mieke willen ook nog een '
blondeAlpaide opde marktbren-
gen. Tot aan de opening is de ta-
verne gesloten. (HCH) -
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Brouwerij Nie

De nieuwe brouwerij Nieuwhuys
opent in Hoegaarden officieel de
deuren op donderdag 3 septem-
bervoor de genodigden, terwijler
op zaterdag 5 en zondag 6 sep-
tember opendeur is voor ieder-
een in de brouwerij aan de E. Ou-
rystraat. Jan Dewachter en Mieke
De Backer van het gelijknamige
café Nieuwhuys wachten de be-
zoekers op in hun nieuwe brou-

werdj. "
Jan Dewachter begon bier te
brouwen toen hij in Zuid-Afrika
was en daar geen goed bier voor-
handen was. In 2002 kwamen ze
vanuit Poperinge naar Hoegaar-
den, waar ze het Nieuwhuys
kochten. De brouwerij staatin het

schuurgedeelte, Er staan een

nieuwe brouwketel van 1000 li-

aan is er ruimte voor opslag en:
een distilleerruimte. De open-.
deurdagen" worden ingekleed
met live optredensvan de harmo-

nie uit Hoegaarden, Take2 uit Tier
nen, en Lillies Land, ook uit Tie-
nen. «Op aanraden van Pierre Ce-

lis hebben we voor de opening

een witbier gemaakt, onze Huar-
dis. We hopen tegen dan ook onze
blonde Alpaide klaar te hebben.
We gaan die vermoedelijk ‘Cuvée

van de Generaal' noemen, omdat 8

Generaal-majoor Claude Vande-
voorde uit Hoegaarden graag

blond bier drinkt. Het bier heeft

7.5% alcoholgehalte. Alle bieren
worden tijdens het openings-
weekend op vat geschonken», be-
sluiten Jan en Mieke. De brouwe-
rij is open voor het publiek op za-

i Jan e'rf M!ekg in de brbi.w_verij die uitpakt met het witbier Hu

uwhuys opent deuren met witbier

ardis. Foto :
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ter, 2 gistingstanks van elk 1200 terdag5 september van 14 tot22 'Jgnp W cﬁt‘ ‘enM 3 ' .
liter, een Kleine vulinstallatie en  uur, en op zondag 6 september e 8 bidle, ife kg D;,?:;":: ! kot s Y
een etiketteermachine. Achter-  van 12 tot 20 uur. (HCH) ' P i oy 3/9/09 i



VAo v
S










BIO-BIER IN TIENEN

) ‘TIE EN TIENSE KWEIKER Promaco brengt een Tiense Kweiket op. -de v
tweevers:esﬂnpelenamber Het bier wordt o. a.aangebodenmhetM X
de -Grote  Markt.  Het is gemaakt met biologische ingrediénten. Op de

fiefnemer Miel Mattheus (rechts), met supporters uit: Bost en Tienen. :
! © wwwnievwsblad.be/ﬂenen e !
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Walsherger op bierfeeste
In Linter werd de nieuwe blonde Walsberger voorgesteld, ﬁ‘k.
van hoge gisting, met 6,5% alcohol. Tijdens de bierfeesten in O
- zaterdag 29 en zondag 30 augustus kan het grote publiek dit nieuwe
se streekproduct proeven. De activiteiten gebeuren aan het ¢
 de Helen-Bosstraat 71. Op zaterdag is er van 20 tot 22 uur gratis deg
van het bier, met muziek uit de jaren *70, '80, en "90 door Dj
zondag zijn er al van 10 wur huifkarrentochten naar Walsbergen, de
‘waar het bier zijn naam aan dankt. Om 13.30 wur treedt de Koninklj
fare Vreugdegalm op, en om-16 uur is het de beurt aan de
Blaaskapel. Er is ook animatie voor de kinderen. Wie de Blonde W:
ger beter wil leren kennen, en denkt een glaasje te veel te zullen
neemt -b_est contact met JATienen, via 0495 33 83 98. Deze ;
voert wie het aanvraagt gratis naar huis, (CH) - 3

Pot> PERs  27/3/09

nieuwste streekbier
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Walsberger Blond is

LINTER - Tijdens de_Bierfeesten
wordt in Linter een nieuwe streek- -
product gelanceerd: Walsberger
Blond. Het resultaat van een inten-
sieve samenwerking tussen brou-
werij Lestedrppel, de heemkun- 1
dige kring, de middenstandsraad

_ en het gemeentebestuur. ;

Huisbrouwerj Lestedroppel werd in §%
1999 gesticht door André Deroye, @8
Eddy Cresens en Rudi Ramiaekers met
als doel op kleinschalige manier bier
e brouwen in Orsmaal, vooral voor
eigen gebruik. In 2008 brachten zij
. de Walsberger Dubbel op de markt. : : ¢ <
“Sindsdien kregen we Bijna weke-  streekproduct past perfect in de  vinden in het gildenhuis in de Helen-
lijks de vraag naar een blond bier.  campagne Linter Leeft'. Een eigen Bbsstyaat. Op zaterdag 29 augustus
Daar hebben we het afgelopen jaar ~bier ondersteunt niet enkel het ver- s er vanaf 20u een gratis degustatie
werk van gemaakt. Dit bier is goud-  enigingsleven, het wakkert het ook  voor alle inwoners. Zondag 30 au-.
geel, met 6,5° iets minder sterk, en aan”, weet burgemeester Marc Wij-  gustus staan er allerlei activiteiten - meer plaatsen in de
heeft een accent.van mout, hop en - nants. Het nieuwe bier wordt aan  op het programma, onder meer een  krijgbaar. Elke laatste zondag van s
citrus”, vertelt Rudi Ramaekers. het grote publiek voorgesteld tijdens  huifkarrentocht, optredens van de = maand organiseert de huisbrouwerij
“De promotie van een nieuw eigen de Walsberger Bierfeesten die plaats fanfare Vreugdegalm en blaaskapel ~een verkoop in het mm‘ Lo










DE GESCHIEDENIS

VAN HET BIER

VERVOLG



BEWAREN EN SCHENKEN

Een brouwer kan je nooit meer eer betonen dan zijn bier uit te
schenken zoals het hoort Want een bier is pas lekker en nodigt uit
tot een volgende consumptie als het correct wordt gepresenteerd in
reine glazen.

1. Kelder

De eerste vereiste om een bier goed te schenken, is dat je het bier
ook op een correcte wijze bewaart en behandelt Een goede kelder
of een koele, donkere bergingsruimte met een constante tempe-
ratuur rond 14°C is ideaal. Eventueel zal je de kelder of bergruim-
te in de zomer moeten koelen of er in de wintermaanden voor
moeten zorgen dat de bijtende-koude niet doordringt. Keldergaten-
afschermen en vaten en bakken op houten paletten plaatsen, is
geen overbodige luxe om te vermijden dat vrieskoude vanaf de
vioer doordringt tot in het vat of de flessen.
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Dankzij een goede verluchting zal de kelder gemakkelijker zijn tem-
peratuur bewaren. Bovendien zorgt een goede verluchting ook
voor evacuatie van ‘vreemde’ geuren. Die zijn misschien afkomstig
van gemorst bier bij het aansluiten van een vat Bierrestjes worden
best zo snel mogelijk verwijderd en dat ook uit hygiénisch oog-
punt Bier is immers een voedingsmiddel en de kelder is bijgevolg
een bewaarplaats voor voedingsmiddelen en die moet op een
hygiénisch verantwoorde wijze worden onderhouden. Aanwezig-
heid van wateraan- en afvoermogelijkheden is echt wel noodzake-
lijk Een hygiénische kelder wordt minimaal wekelijks geschrobd
met water en een chloorhoudend reinigingsprodukt. Bij een (half-
)jaarlijkse grote schoonmaak worden muren gereinigd en zonodig
opnieuw gekalkt

Ideaal is dat volle en lege vaten en flessen van elkaar worden
gescheiden en dat je het leeggoed elders kan stapelen dan in de
voorraadkelder. Andere voedingsmiddelen (groenten, kaas, sau-
zen, enz) en afvalzakken worden uiteraard elders opgeslagen om
infecties te vermijden. Onnodig te zeggen dat huisdieren onge-
wenst zijn in de kelder.

In een ordelijke en overzichtelike kelder krijgen alle bieren en
dranken een eigen plaats. Nieuw geleverde kratten of vaten wor-
den naast of achter de reeds aanwezige geplaatst. Zo worden tel-
kens eerst de oudste kratten en vaten gebruikt

2. Vatenbier

Vatenbier is de troef van meni-
ge horecazaak. Om vatenbier in
optimale omstandigheden te
kunnen tappen, is een goede
kelder of koelkamer noodzake-
lijk. Die bevindt zich liefst viak-
bij, naast of achter de toog om
de tapleidingen zo kort moge-
lijk te houden. Lange leidingen
vergen echter meer tapdruk en




ij installatie onderscheiden wij drie_cira.Jlt.s: de bierleiding,
32 :znouzﬂ?;haﬁmg en de waterleiding. B:egzg:ng Zritekggizuur-
gasleiding komen samen in de tapkop of debi 0phet b"komwop
het vat wordt geschroefd of geklikt. Met behulp van | ij koe;:
de koolzuurgas, afkomstig uit een r?ablj de vaten gepdaeatst;e k=
zuurgasfles, wordt het bier va.nurt het vat naar;j pkr:
gestuwd. Daarvoor moet de juiste .tapdruk wor: 1 gea-eea-d%o
door-het koolzuurgasgehalte te verminderen of te ve hogzn. e;
berekening van de juiste tapdruk wordt rekening g; e:u'dgn m
keldertemperatuur, taptemperatuur, lengte van de bierlei g;g e:
eventuele hoogteverschillen die moeten worden over! mite
Brouwerijen en bierhandelaars zorgen meestal vocl))r (:la(n jui
afstelling en geven ook een schema of !abel met de berekenings-
formule of richtwaarden per tapinstallatie. . |
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Tijdens de overbrenging van-het vat naar de tapkraan wor
snelheid van het bier afgeremd in bierspiralen of serpen
koelinstallatie. Bij moderne tapinstallaties wordt het
gekoeld tot in de tapkraan zelf om een optimale kwa
borgen. Deze koelinstallaties verdienen ook een reg

Brengen bier- en koolzuurgasleiding het bier tot i
dan is het derde dircuit - de waterleiding — ni
niging van de tapinstallatie. Telkens de tapkraan
wordt gebruikt, worden de bierleidingen leeg
water opgezet. Ook bij het vervangen van een
zmomleidingeniap-ofdebieﬂ(opte 2ini|






topstaand te bewaren. Voor he!juis} bewaren van flessen met
::l‘;?mp':gnekurken volg je best de richtlijnen van de brouwer op,

Bierflessen pakken wij nooit erg brutaal op, zeker n.iet ;,ls het gaat
om bieren met nagisting op fles. Hierdoc.,r zou de gist zich immers '
losweken van de bodem en zich verspl:eodep in de fles. Ook kan er
verlies van koolzuurgas optreden. Flesjes die wij pas hebben aan-
gekocht, laten wij minimaal 24 uren rusten. .

4. Glazen

De verscheidenheid aan bieren uit zich ook in een ruim aanbod van bierglazen.

Willen wij een keurig biertje presenteren, dan hebben wij
viteraard zuivere glazen nodig. Wij plaatsen de glazen
op een schab - zelfs achter gesloten deuren - in de ¢
omgeving van kookfornuis, frituurketels, croque-mo
stellen en koffiemachines. Vetsporen zouden allicht
en zich vastzetten op de glazen, waardoor de schuimks
pudding in mekaar zakt.

Beter is het de glazen zo ver mogelijk van mogelijke
vetsporen op te bergen. Ook zetten wij de glazen r
opening naar boven. Glazen die lange tijd omge

geplaatst, dampen aan en krijgen aan de b
matte film. 4















