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“Brabant speelde
vanaf de
veertiende eeuw
een centrale rol

. - »”
in de biercultuur.
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och worden wij nergens
T genoemd als de uitvinders

van deze edele drank. Dat
voorrrecht wordt immers alge-
meen voorbehouden aan de bewo-
ners van Mesopotamié, zo'n 9000
Jaar v6ér Christus. Bier gold er als
vloeibaar brood, met alcohol als
een niet onplezierig neveneffect.
En eenmaal het brouwersgeheim
naar onze streken kwam over-
waaien, was er geen houden meer
aan. In eerste instande bleef bier
brouwen een taak voor moeder de
vrouw. Maar toen de kloosters ont-
stonden, werd meteen de basis
gelegd voor een biertraditie die

ook nu nog furore maakt.

Meer en meer verbreedde de
productie zich, zeker nadat her-
bergen zelf aan het brouwen gin-
gen. Er ontstond een bijzonder rijk
gamma van biersoorten, veelal
afhankelijk van de streek. Het
gebruik van verschillende granen,
de toevoeging van kruiden, later
van hop en van fruit leverde een
bonte schakering op van kleuren
én smaken. Met één gemeen-
schappelijk kenmerk: in de win-
ter werd op basis van de meest
recente oogst de verfrissende drank
gebrouwen voor de volgende
warme oogsttijd.



Brabantse trots
Brabant speelde vanaf de veer-
tiende eeuw een centrale rol in
de biercultuur. Dat heeft alles te
maken met de Duitse keizer die
in de veertiende eeuw voor het
gebied een ‘Novus Modus
Fermentandi Cervisiam’ uitvaar-
digde. In tegenstelling tot in
andere gebieden in hert latere
Vlaanderen, werd daardoor hop
toegelaten als brouwingrediént,
wat een enorme impact zou heb-
ben op de kwaliteit van het bier.
Het was meteen ook de prille
start voor de hoge gistingsbie-
ren.

Het centrum leverde de vol-
gende eeuwen daardoor een
indrukwekkend staalkaartje van
zijn brouwerskunnen. Aan de
rand ervan ontsnapten steden als
Hoegaarden en Lembeek aan de
intussen wijdverspreide belas-
ting op het vervaardigen van
alcoholische dranken. Qok toen
was de permanente geldnood van
de overheid een bekend gege-
ven...

Hoeft het te verwonderen dat
Hoegaarden en Lembeek, met
elk dentallen brouwers, begrip-
pen werden in het gild?

Na de installade van het Frans
regime was het echter ook daar-
mee afgelopen en vestigden de
brouwerijen zich meer in de
onmiddellijke omgeving van ste-
den, hun afzetmarkten bij uit-
stek. Eenmaal de industrialisatie
zich doorzette in de negentien-
de en twintigste eeuw, werd de
biercultuur ook daardoor sterk
beinvloed. Meer en meer werd

de vanaf dan Belgische bierkaart

uitgetekend zoals z1j nu is.

Belgische fierheid

Niet dat sedertdien de lijnen
definitief vastliggen, daarvoor is
de Belgische biertradine immers
veel te creatief. Haast dagelijks
valt er beweging te bespeuren en
wordt het palet verrijkt. Volgend
overzicht is dus slechts een stand
van zaken, een poging tot inde-
ling van onze rijkdom.

Met gepaste trots openen de bie-
ren van hoge gisting dit overzicht.
In deze categorie tonen de ver-
schillende brouwers inderdaad het
beste van hun kunnen. Hun
smaak verraadt dan ook vaak een
eeuwenoud vakmanschap. Dat
geldr alvast voor de zogenaamde
‘Speciale Belges’, een beetje de
reactie van traditionele brouwe-
rijen op de pilsbieren, die vanaf
de twintger jaren aan een schijn-
baar onstuitbare opmars begon-
nen. Zacht aromatisch van smaak
en amberkleurig, horen ze onbe-
twistbaar tot de eigen biercultuur.
Evenzo natuurlijk de ‘Trappisten-
bieren’, een benaming die strikt
voorbehouden blijft voor bieren
die binnen de kloostermuren van
een Trappistenabdij gebrouwen
worden (slechts vijf abdijen!). Een
heel gamma meteen, want sma-
ken en kleuren verschillen sterk.

Gebeurt het brouwen buiten de
religieuze muren, dan spreken we
van ‘abdijbieren’, een even bont
gezelschap als de collega’s. Het
Belgische brouwersvak laar zich
ook in al zijn kunde bewonderen

in de ‘zware virtuose bieren, een

Yannick Boes, voorzitter van de Confederatie der Brouwerijen van Belgre,
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Belgié: een rijkdom aan streekgebonden bierstijlen.
Bron: Palm nv

B Michael Jackson en
brouwmeester

Josef Snauwaert
kijken in de ketel bij
Roman, een typische
brouwer van

bruine bieren.



staalkaart van het vak. Dat er
evenwel ook belangstelling is voor
buitenlandse brouwersexploten,
bewijzen dan weer de hier gepro-
duceerde ‘ales’, overgewaaid uit
Groot-Brittannié en lerland, En
om ons lijstje helemaal af te wer-
ken, vernoemen we nog even de
‘Saisons’, een van oorsprong
Henegouwse bijdrage aan onze
trots.

Laissez faire la nature...
Vanzelfsprekend is het brou-
wersvak sterk verbonden met de
natuurlijke omgeving. ledere
streek kent dan ook zijn eigen
varianten. Soms wordt echter aan
de natuur zelf zo'n dominante rol
toegekend, zodat het resultaar wel
zeer specifiek wordt.

Zo is er vanzelfsprekend het
principe van de ‘spontane gisting’
via wilde gisten die vrij in de lucht

arculeren. De vertegenwoordiger

Lambiekvaten
bij De Troch.

bij uitstek van dit procéde is de
‘Lambic’, meteen ook de basis voor
de ‘Geuze(-Lambic)". De typische
zuur-zoete smaak van het eind-
product is het resultaat van eeu-
wenoud vakmanschap. Met de
toevoeging van ‘Kriek’ en
‘Framboos’ werd het gamma
bovendien stevig verbreed (én ver-
zoet). Een afgeleide, ooit zeer po-
pulaire drank was de ‘Faro’,
Maar er bestaat een schitterende
tussenweg tussen de louter
natuurlijk gefermenteerde bieren
en deze die via toevoeging van
gistculturen gebrouwen worden.
Dat bewijst het principe van de
gemengde gisting, een procédé
dat bijvoorbeeld bij ‘Zuid-Vlaamse
bieren” heel lekkere fruitige resul-
taten oplevert. ‘Witbier’ of
‘gekruide tarwebieren’ behoren
tot dezelfde categorie, met de typi-
sche melkachtige schijn en tegen-
woordig ook met een internatio-

nale faam...

Het jonge geweld

Toen rond het midden van vori-
ge eeuw in het Boheemse Pilsen
door de snelle technologische ont-
wikkeling een goudkleurig bier
van lage gisting ontstond, bete-
kende dat een revolutie in het vak.
De stad gaf haar naam aan de ‘pils-
bieren’, die in deze eeuw ook in
ons land een haast stormachtge
verspreiding kenden. Enkele
decennia geleden groeide zelfs de
reéle vrees dat die de traditione-
le Belgische brouwerstraditie
had.

Gelukkig liep het niet zo'n vaart

voorgoed verdrongen
en gaf deze laatste blijk van een
onvermoede veerkracht, zodar ons
bierpalet weer zo ri jk geschakeerd
i1s als weleer.

Een welgemeende “gezondheid”
dus op de Belgische brouwers!
(Bron: Studie Brouwcn') Palm nv)

“'I?)en rond het mig-
den van vorige eeuy
in bet Bobeemse Pils
door de snelle
technologische
ontwikkeling een
goudkleurig bier
van lage gisting
ontstond, betekende

dat een revolutie in
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SHOPPING

00g. Daarom gingen we van winkel tot winkel
‘op zoek naar. sierlijke of amusante glazen,.

‘pullen_en bekers... en vooral naar de gehei-.

‘men van een perfecte schuimkraag.




























" | De Grietmuilviering, georganiseerd door de wijk-
mdvan_Bost.yondna'éénjaaronderbreldng

Dr. Leonard die zijn hoeve ter beschikking stelde.
Een aantal borghers graaft tijdens devieri_x_xg sa-’

. |/meneenvaatiebierop. ' . 1
| Elkjaar slaat de bierorde ook een verdienstelijk

.|, Bostenaar tot «borgher van Hoegaarden. Die eer -
& vmldnjaargebeuna_ande 29-jarige An Jordens
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~ |-Om borgher te worden moest An het Hoegaards
.| bier drinken op de voorgeschreven manier. Dat’
| gebeurtmet de.pinl.g inde lucht, de elleboog hori-

als ze hier zeggen. Elke keer als ik een intervie
geef, vermeld ik Bost. Ik steun veel initiatieven in " |-
Tienen, zoals de Kids Day, en'de Mediclowns», al- '

«Vroeger was ik wrapster bij Ketnet, maar nu pre- ) y

= An moestde Grietmuil niet alleen opgraven, maar,
‘deed dat samen met een aantal andere borghers.
André Delatin, Maurice Claeskens, Bruno Foltin, |-
Alfons Sterkendries, Alfons Bams, Rosette Laporte, | -
Rita Van Langendock én Herman Vandermeulen, 1
a..hi'e:l.pen haar tijdens hetbovenhalenvan hetvaat-: f
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