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%/ Uit bekkenelen
In zilver gevatte drinkhoorns,
> =7 7als 't even kan van de oeros.

Geliefd byj de Batavieren.
De Romeinen gebruikten ze ook,
maar dan met wijn erin.

Uit aardewerk pullen
Eeuwenlang in zwang geweest.
Ook nu nog verkrijgbaar.
Voordeel: het bier bljjft koel.
Nadeel: je kunt niet zien of het
bier wel helder is. En ook niet
hoeveel bier er onder het
schuim schuilgaat.
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Uit een glazen laars

Meer iets van de Oosterburen.
Als de laars nog vol is, is het
makkelijk drinken, maar wel
zwaar tillen.

Naarmate het bier zakt, wordt
het drinken moeilijker.

De kunst is de laars te ledigen
zonder de golf bier uit de voet
over je heen te krijgen.

Vaak moet de man die de koude
bierdouche krijgt een nieuwe
laars bestellen.

Zo zijn er meer spelletjes waar-
bij het bier een trap na krijgt.
Bijvoorbeeld:

wie de voorlaatste slok neemt,
hangt aan de volgende laars.
Dat is dan passen en meten,
Reuze lol

ol.
U mag het hele gedoe ook aan |
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Uit een houten nap

Een knap stukje houtsnijwerk
voor bijzondere gelegenheden
als oogstfeesten, hooifeesten en
slachtfeesten. Heel lang in trek
geweest op het boerenland.

Uit een sierpul

Heel sjiek, en haast aitijd heel
lekker. Wie vroeger het rijkst

was, kon zich de mooiste pul

veroorloven.

- van het glas vergemakkelijk

Uit een koetsiersg
De kogel aan de onder
maakte het de dienst
de herberg eertijds
het glas aan te reiken. De

het aanpakken door de ko
die niet van de bok mocht
komen, terwijl zijn passagiers
zich in de herberg laafden.
Er kon veel bier in, vaak m
dan een liter. Voor de koets
was dat geen punt. Hoe het
als hij na zo'n dronk onde:
wel van de bok af méest komy
verhaalt de geschiedenis niet,

Uit een tinnen beker
Voigens vele fijnproevers n0g
altyjd het lekkerst drinken.
Onze voorvaderen wisten
wel. Er zijn nog steeds tinne
bekers en kroezen, maar di
staan meestal op de schoorst
als pronkstuk. Toch eens
gro eren. Eerst het stof eraf
lazen en goed uitspoelen.

Uit mooie
Er zijn bierglazen :
schoon, dat je ze n
durft aan te rak
DCVO mge 1
de volle aa

Er worden
toonstelling
prijzen te

ontwerpers
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witbler voor de eerste keer brouwde. Foto Lil Meert

waar hi] het Hoega

* De bekende brouwer Plerre Cells staat bl de i







In 1969 bracht Celis een tweede brouwsel op de markt. De keuze
van de naam b.leek minder gelukkig omdat niet op het eerste
gezicht du1§e11jk was welk soort bier erachter schuil ging.

Het Gravenbier Kkreeg een nieuwe naam "Vader Abts’s bier"

Dit bier bevat meer gebrande en op een hoge temperatuur ge-
droogde mout dan de Hoegaardse witte en smaakt een tikkeltje
bitterder maar het brouwsel is een echt hoogfeest voor tong en
gehemelte. Het heeft een alcoholgehalte van 6,12 graden.

In 1979 kocht Celis een teloorgegane 1limonadefabriek op de
Hougardia. Deze nieuwe brouwerij kreeg de naam "De Kluis" en
was gelegen in de Stoopkensstraat.

Dit was het einde van de kleinste Belgische brouwerij door
succes genoodzaakt uit te breiden tot brouwerij "De Kluis".
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